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Le territoire

Collectivités adhérentes

@@ Albret Communauté
26 189 hab.

0 C.C. du Confluent et des

Coteaux de Prayssas
18 341 hab.




Les missions

Gesti on doun

_ de 7 decheteries ) _
Collecte et traitement Prévention et

des déchets reduction des déchets



Les principaux enjeux
de la gestion des déchets
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Maitriser les colts de gestion

AHausse significative de la TGAP applicable a | 6 enf oui e sparme nt
consequent des colts de traitement

Pour chague tonne :

Taux de TGAP ~
en 0 Hdhhe 59 65 + 40 OHT de
45 5 entre 2020 et 20_25
3 Solt une augmentation
24 25 de 160%
Surcodt estimé a
560 000 UO0HT e
A | AN a tonnage equivalent
2019 2020 2021 2022 2023 2024 2025 (base 2020)

AFermeture de | & | Sde Nibole au 1¢" janvier 2021 Y augmentation des
transports vers un autre exutoire



Les actions menées pour une
gestion durable des déchets
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£l aboration doun Programme Local de
des Dechets Menagers et Assimilés (PLPDMA) 2021/2026

AD®f init, - | d®chelle du territoire,
et |l es moyens ° mettre en T uvre.

ASdarticule autour de 6 grands axes
AEncourager | 6®co exemplarit® des admini st
ADévelopper la gestion de proximité des biodéchets
ALutter contre le gaspillage alimentaire
AEncourager la réduction des déchets
ADonner une seconde vie aux objets
ARenforcer la communication

04 octobre 2021: Validation par | a Commission Cons
18" mars 2022 : Adoption par le Comité Syndical



Favoriser la gestion de proximité des biodéechets
et lutter contre le gaspillage alimentaire

AD®pl oi ement deGolurdetBag g @oggylaga la francaise)




AExpérimentation du Bokashi pour la valorisation de déchets alimentaires
de la restauration collective

A Partenariat avec | 8 as s 0 c«d &uitivonsn une
Terre Vivante » et ValOrizon pour mener ce test
aupres de 3 établissements scolaires volontaires
(école de Montagnacsur-Auvignon, lycée Agricole
de Nérac et college de Lavardac).

A Principe : Les déchets de préparation et les restes
de repas sont placés au contact de digesteurs dans
des conteneurs hermétiques de 120L appelés « les
lacto -bac-digesteurs ». Les bacs sont ensuite
collectes et acheminés par | 6 a s s 0o warsason o ni ==
exploitation pour une valorisation finale du produit s

A Estimation du poids de biodéchets détourné
des ordures meénageres durant | 0 a n de®est
pres de 17T




AExpérimentation d & u déshydrateur pour la valorisation de déchets
alimentaires de la restauration collective

A De octobre 2020 a mars 2021 : Opération pilote
aupres des 5 structures volontaires (EHPADde Port-
Sainte-Marie, cité scolaire d 8 A i g ucollede denRort-
Sainte-Marie, cité scolaire de Nérac et cuisine centrale
doAi gui |l |l on)




AOpération « Adoptez un composteur pour votre jardin! »

A Poursuite de | daccompagudesment
habitants du territoire syndical dans la
pratigue du compostage individuel

A Possibilité d 6 a ¢ q uu® rcomposteur en
plastique recyclé de 400L au tarif aidé de
150

A Prés de 500 composteurs distribués aprés
inscription aupres du SMICTOM.GB




